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MOSTRA: SA FORANA 2013 - VI NEGRE

DATA: 21/07/2015

TASTADORS: Grup de tast de 10 Sentits (5 tastadors)
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Intensitat olfactiva global

FRUITES Mora, Gerd, Cassis, Pruna negra
FRUITES SEQUES | CONFITADES Maduixa confitada, Pruna seca, Figa seca
FRUITS SECS Ametlla torrada, Avellana torrada
VEGETALS Tabac, Oliva negra, Pebrot
FLORALS Violeta
ESPECIA Pebre, Pebre vermell, Regaléssia
BALSAMIQUES Romani
EMPIREUMATIQUES Cafe, Cacau, Pa torrat, Xocolata
MINERALS Tinta

EXAMEN GUSTATIU

Acidesa

Greix/Melds
Astringéncia
Vinos/Etanol
Amargor
Concentracio
Dolgor
Carbonic

Persisténcia
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JUDICI GLOBAL

Qualitat Olfactiva
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Qualitat global

COMENTARIS

- Vista: Net, brillant, molt intens, amb una coloracié molt viva, vermells molt clars i tons
blavosos marcats, molta capa.

- Aroma: Molta poténcia en nas amb un ampli ventall de notes aromatiques, predominant
les fruites vermelles i fruites seques i confitades, perd també clares notes de fruits secs,
espécies i un fons floral molt delicat

- Boca: Molt bona poténcia, acidesa molt neta, molt voluminds i glicéric,c amb una
concentracié molt interessant, persistent, llarg.

- Un gran vi, amb molt de potencial d’envelliment tot i que es troba en un bon moment per a
ser consumit. Evolucionara molt favorablement en els propers anys.
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